Beginner.

€
Tomaten-Oliven-Baguette 3,5
mit Salzzitronenbutter
Brote 4

aus der Demeter Backerei Backwerk
mit Salzzitronenbutter

Menu.

Fisch-Menii

Salat Nigoise | Thunfisch | Bohnen
Oliven | Ei | Tomate und Mandel

Smoérrebrod Kabeljau | Remoulade
Zitrone | Dillgurke und Kresse

Dorade im Ganzen | Romanasalat
Pfirsich | Zitrussalsa und Rostbrot

Heidelbeeren | Limoncello-Créme (25%)
Crumble und Heidelbeersauce

Sommer-Meni

Burrata | Aprikose gegrillt | Honig
Pistazienpesto | Salatmix & Basilikum

Minestrone | Bohnen | Sellerie | Tomate
Parmesan | Olivendl & gerostetes Batard 8

Zitronenhahnchen | Salbeirahm
Krauter-Gnocchi | bunte Zucchini &
Pinienkerne

Himbeer Schokoladen Mess
Schokomousse | Himbeeren
Sahne und Schokoladencrumble

3 Gang 56
4 Gang 64

GroBer Garten Menii

Melone und Feta | Minze | Zitronend!
Frisee | Wiesenkrauter und Walnuss

Gurken-Erbsen-Suppe kalt
Saure Sahne | Paprika | Minze | Croutons

Quinoa Risotto | Sormmergemuse mit
Pecorino und Pesto

Pfirsich Papilotte | Zitronenthymian
Zabaione | Rosenkaviar und Honighippe

3 Gang 42
4 Gang 47
Vorspeisen.
Sauerteigwaffel
Kimchi-Mayo | Rauchjoghurt 14
Wiesenkrautersalat
Wahlweise mit gebeiztem Saibling 19
Burrata 17

Aprikose gegrillt | Pistazienpesto
Salatmix | Basilikum und Honig

Melone und Feta 16
Minze | Zitronendl | Frisee
Wiesenkrauter und Walnuss

Rindstatar vorm heimischen Rind 16
klassisch mariniert | Senf | Ei
Créme fraiche & Schnittlauch

Salat Nicoise 15
Thunfisch | Bohnen | Oliven

Ei | Tomate und Mandel

Sharing-Vorspeisen-Board

aus allen 5 Vorspeisen fur 2 39
Suppen.
Minestrone 9

Bohnen | Sellerie | Tomate | Parmesan
Olivendl und gerdstetes Batard

Gurken-Erbsen-Suppe kalt 9
Saure Sahne | Paprika | Minze | Croutons

Uber Allergene informieren wir Sie sehr gerne. In unseren Speisen gibt es keine Zusatzstoffe.



Smerrebrgd.

Malte Brot aus der Demeter Backerei Backwerk

€
Garnele 13
WeiBbrot | Tomaten-Mayo | Frisee
Gepickelte Zwiebel | Dill und Krauter
Kabeljau gebacken mit Remoulade 15
Zitrone | Dillgurke und Kresse
Rindstatar 14

Ei | grober Senf | Pickles
Kapern und Schalottenknusper

Avocado 12
Currycreme | Kimchi | Sprossen
Frahlingslauch und Knusper

Kartoffel "
Wiesenkrauterdip | Radieschen
Schnittlauch | Kartoffelstroh

Bunte Tomate 12
Basilikumcreme | Wiesenkrautersalat
Zitronenol | Sellerieknusper

Land.

Meer.

Dorade im Ganzen gegrillt 30
Romanasalat | Pfirsich
Zitrussalsa und Rostbrot

Spaghetti Garnele 26
Gegrillte Garnelen | Zitronensauce
Salicornes | Gartenerbsen | Parmesan

Fish & Chips 28
Gebackener Kabeljau | Pormmes Frites
GemuUseremoulade | Zitrone

Rinderfilet 38
Karotte | Brokkoli I gebackene Drillinge
Cherrytomate und Café de Paris

Zitronenhahnchen 34
In Salbeirahm | Krauter-Gnocchi
bunte Zucchini und Pinienkerne

Garten.

Pfifferlinge 26
In Thymianrahm | Brezenknodel & Petersilie

Quinoa Risotto 24
Sommergemuse aus Stangenbohnen
Mangold | Schoten und Ruben

mit Pecorino und Pesto

J \
SiBes.

Pfirsich Papilotte 10
Zitronenthymian | Zabaione
Rosenkaviar und Honighippe

Himbeer Schokoladen Mess 10
Schokomousse | Himbeeren
Sahne und Schokoladencrumble

Kase - Variation von Rohmilchkasen
Backensholz aus Husum
Aprikosen-Chutney

Zitronenbutter und Malte-Brot gerostet

3 Sorten 14
5 Sorten 17

N '

Uber Allergene informieren wir Sie sehr gerne. In unseren Speisen gibt es keine Zusatzstoffe.




DRI

Aperitif / Longdrinks.
Alkoholfrei

€
London Cucumber Tonic 9
Polly Classic London | Gurke und Tonic
Shirley Temple 8
Ginger Ale | Grenadine | Limette und Eis
Pollys Citrus Spritz mit Yuzu 8
und Sparkling Blanc 00 %
French Kiss - Little French 9
Grapefruit und Zitronenlimonade
Espresso Tonic Undone 8
Aperitif / Longdrinks.
Aperol Spritz 10
Gin Tonic 10
Limoncello Spritz 10
Sarti Maracuja Spritz 10
Moscow Mule 10

Sparkling / Schaumweine.

Champagner Pommery Royal Brut 69
Reims | Champagne

Pommery Pop Blue Brut oder 02/ 19,9

Pommery Pop Pink Brut 82
Champagner Pol Roger Reserve
Epernay | Chamapgne

Champagner Lallier o1 12

Grand Rosé Brut | Ay Fl. 65
Champagne

Bouvet Crémant Brut Rosé 44
Ladubay | Loire

Cuvée Brut Vaux (o] 9
Sektmanufaktur Schloss Vaux FI. 42
Rheingau

Vaux Rosé Brut 44

Sektmanufaktur | Schloss Vaux

Weine per Glas.

0,2 | Fl
WeiB
2024 Silvaner Iphofer Kronsberg,

Qba, trocken, Weingut Hans Wirsching,
Franken 9 | 30

2022 WeiBburgunder Buntstick
Qba, trocken, Weingut Dr. Wehrheim,
Pfalz 9 | 30

2024 Riesling »Lenz"
Qba, trocken, Weingut Emrich Schonleber
Nahe 85 | 29

2023 Fraulein Mosel
Riesling, feinherb, Weingut Nick Kéwerich

Mosel 9 | 30
Rosé

2024 Rosé d”Anjou

feinherb, Cave de L‘Angevine,

Val de Loire 85 | 27

2024 Summertime Rosé by la Gordonne
Chéateau Gordonne, Provence 9 | 30

Rot

2023 Primitivo Tank 32
IGT | Sizilien

2016 Spatburgunder Reserve
Qba, trocken, Weingut Kilian Hunn
Baden

2023 St. Laurent
Qba, trocken, Weingut Becker-Landgraf,

9|30

10 | 34

Rheinhessen 10 | 34
2022 Cote-du-Rhone
Domaine E. Guigal, Rhéne 111 36




Bier.

Eistee & Kombucha.

Flotzinger Helles
Rosenheim vom Fass
Gilde Radler

Gilde Ratskeller vom Fass

Erdinger WeiBbier

€
03l 5
o5l 7
0,3l |55
0,4l | 6,5
0,3l |55
0,4l | 6,5
o5l 7

Erdinger WeiBbier alkoholfrei 0,51 | 7

Lammsbrau Pils alkoholfrei

0,33l | 4,5

Limonaden.

BioZisch von Voelkel
Blutorange
Rhabarber

Ingwer

Holunderbliite
Himbeer-Cassis light
Maracuja-Orange light
Zitrone light
Apfelschorle

Now Cola Black
Now Cola Black light

Cola Mix Flotzi

0,33l | 4,5

0,33l | 4,5

0,33l |45

ChariTea Black

Green oder Red 0,33l | 5
RAW Kombucha
Ingwer-Lemongras 0,33l | 45

Bio-Safte von Voelkel.

0,2l 10,4l
Apfel naturtrib 45| 7
Maracuja Nektar 45| 7
Orange 45 | 7
Ananas 45| 7
Pink Grapefruit 45| 7
Mango 45| 7
Schwarze Johannisbeere 45| 7
Wasser.
Viva con Aqua 0,33l | 45
laut oder leise
Vilsa Gourmet 0,71 | 9,5

Medium oder Naturell




