MENU

FiIscH-MENU

King Crab Salat mit Spargel, Dill, Gurke und Estragon-Créme
Schwertmuschel-Bouillon mit Erbsen, Fetter Henne und Olivenol
Island Schollenfilet, Blumenkohl gerdstet und Mousse mit Beurre blanc und Brosel

Trifle mit Amaretti, Eierlikor- und Vanillecreme, Chantilly und Schokolade

SPRING-MENU

Knusper — Ei mit Schnittlauch-Sauce, Ol, Wiesenkrauter, Sprossen und gegrilltem griinem
Spargel
Frihlingslamm — Ricken, Schalotte, Erbsen, Schoten, Erbsen-Minze-Piiree und Senf-Jus

»Arme Ritter” mit gebackenem Rhabarber und Himbeeren, Ahornsirup und Fromage blanc

GREEN MENU VEGAN

Friihlings-Krauter-Suppe mit Malte-Croutons
Gebackene Radieschen mit Thymian, Petersilie, Café de Paris, Olivendl und Parmesan

Ratatouille — Turm mit Aubergine, Tomate, Zucchini, Burrata, Tortilla, Tomatencreme und
Zitronenpliiree

Carrot Cake mit Zitronen-Sorbet

GRAUWINKELS®

SCHLOSSKUCHE

58

55

44



