
SMØRREBRØD
als Hauptgericht empfehlen wir Ihnen 2-3 Stück.

Rote Bete Hering, Bete-Püree, 
Meerrettich, Zwiebel, Dill   	 11
 
Backensholz Kleine Ziege, 
Mango-Chutney, Haselnuss, Kerbel 	 11

Rindstatar, Wachtelei, Crème fraîche, 
Kapern, Gurke und Kartoffelchips	 14
 
Avocado, Kimchi, Tomate, Cashew-Creme,
Lauch und Roggenchips		  11
 
Pastrami, Coleslaw, saure Gurken, 
Senf-Mayonnaise und 
knuspriger Grünkohl	 14

5 – Smørrebrød Board 	 49
nach Ihrer Wahl	
Fünf Smørrebrød deiner Wahl und gerne halbiert 
zum Teilen mit deinen Mit-Gästen…

VORSPEISEN
Zu allen Vorspeisen servieren wir 

geröstetes Roggenbrot. 

Tatar vom heimischen Rind 
mariniert mit Senf, Ei, 
Crème fraîche, Schnittlauch 	 19
mit Pommes frites		  24

Hering Platter Hoch3   
Rote Bete -, Kräuter- und geräucherter 
Hering mit Rettich, Bete, Kräuter, Pickles, 
Remoulade und Butter 	 22

Gegrillter Oktopus   
Zitrone, Petersilie, Försterbrot und 
Rothenfelder Wintersalate 	 18

Büffelmozzarella mit gerösteter Bete, 
Pistazien, Feldsalat und 
Orangen-Vinaigrette	 17

 
Karamellisierter Ziegenkäse, 
Thymian, Mango-Avocado-Salsa, 
Chicorée und Friséesalat 		  16

5 – Vorspeisen Board		 35
Fünf verschiedene Vorspeisen auf einem Holzboard 
mit gerösteten Malte-Brot zum Teilen

SUPPE

Hummer-Bisque mit Atlantik-Hummer, 
Crème fraîche und Selleriestroh  	 11

Topinambursuppe mit Mandarine 
und Haselnuss 	 9

Über Allergene informieren wir Sie sehr gerne. In unseren Speisen gibt es keine Zusatzstoffe.
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Über Allergene informieren wir Sie sehr gerne. In unseren Speisen gibt es keine Zusatzstoffe.

VEGGIE MENÜ

Büffelmozzarella mit geröstete Bete, 
Pistazien, Feldsalat und 
Orangen-Vinaigrette 

Spinat-Bergkäse-Knödel mit Nussbutter, 
Babyspinat-Salat und Maronen  

Himbeer-Panna-Cotta Cake 
mit Zitronen-Sorbet 

	 55

FISCH MENU

Grilled Oktopus, 
Zitrone, Petersilie, Försterbrot und Salat
  
Heilbutt in Butter pochiert, 
Kapernbutter, Zitrone, Salicornes 
und Kartoffelpüree

Pekannuss – 
Schokoladen-Mousse Törtchen 

mit Ananas-Mango-Salsa  

50

JANUAR MENU

Karamellisierter Ziegenkäse, Thymian, 
Mango-Avocado-Salsa, Chicorée 
und Friséesalat

Steak vom Hirschkalbsrücken  
Wacholderjus, Rotkohl-Marmelade 
und Semmelknödelschnitte 

Pekannuss – 
Schokoladen-Mousse Törtchen 
mit Ananas-Mango-Salsa

60

HAUPTGÄNGE

Heilbutt in Butter pochiert, 
Kapernbutter, Zitrone, Salicornes 
und Kartoffelpüree    	 28

Ente à l’orange 
mit bunten Karotten und 
knusprigen Kartoffel Pavé     	 34

Steak vom Hirschkalbsrücken  
Wacholderjus, Rotkohl-Marmelade 
und Semmelknödelschnitte 	 34

Spinat-Bergkäse-Knödel mit Nussbutter,
Babyspinat-Salat und Maronen	 22

KÄSE

3 Sorten Käse mit gerösteten 
Maltebrot, Deichkäse, Husumer und 
kleine Ziege mit Quitten-Chutney 
und Butter       	 13

5 Sorten Käse mit gerösteten 
Maltebrot, Deichkäse, Husumer, kleine Ziege, 
Friesisch Blue, Walnuss Brie 

mit Quitten-Chutney und Butter  	 17 

DESSERT

Pekannuss – 
Schokoladenmousse Törtchen 
mit Ananas-Mango-Salsa  	 10

Milch & Honig
Creme, Knusper, Eis und Honig-Wabe      10



SAFT
Naturkost von Voelkel

Apfel 				    0,2 | 0,4         4,5 | 7

Maracuja Nektar / Orange 

Traubensaft Chardonnay 

Pink Grapefruit / Mango Nektar

WASSER

Viva con Aqua 		  0,33	 4,5 

laut o. leise

Vilsa Gourmet still		  0,75	 9,5

Vilsa Gourmet medium	 0,75	 9,5

EISTEE & KOMBUCHA

Eistee Pfirsich / Zitrone	 0,33	 4 ,5

RAW Kombucha

Ingwer - Lemongras	 0,33	 4 ,5

BIER

Flötzinger Helles		  0,3 | 0,5     5 | 6,5

Erdinger Weizen		  0,5		  6,5
alkoholfrei			   0,5		  6,5

Lammsbräu alkoholfrei	 0,33		  4,5

Lammsbräu Aktivmalz	 0,33		  4,5
 

Flötzinger Radler 		  0,3		  5

LIMONADE

BioZisch von Voelkel  

Natur Orange 		  0,33 	 4,5

Blutorange / Rhabarber 

Himbeer-Cassis / Ingwer

BioZisch light
Maracuja-Orange / Zitrone

Holunderblüte / Apfelschorle

Cola Mix Flötzi		  0,5	 5

NOW Black Cola		  0,33 	 4,5

NOW Light Black Cola
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WHITE
wine by the glass 
view the separate wine list for more bottles 

2022 Heugumber Gutedel, trocken, 

Weingut Ziereisen, Baden 	 9

2021 Kreuznacher Kahlenberg, 

Riesling, 1.Lage, Weingut Dönnhöff, Nahe 	 11

2023 Riesling Einnlick No.1	 9

Weingut Nick Köwerich		

32°Grad Riesling, alkoholfrei, J. Geiger	 8    

RED

2017 Spätburgunder Tradition, 	 11

Qba, Paul Fürst, Franken
 

2018 Nostre Pais Rouge,	 11

Costiere de Nimes, Gassier, Rhône

2007 Blauer Spätburgunder	 11

Baden, Weingut Seeger

2021 St. Laurent		  10

QbA, trocken, Landgraf Rheinhessen
	

ROSÉ

2024 Summertime, 	 9

La Gordonne, Côtes de Provence
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APERITIF / COCKTAILS

Aperol Spritz 		  10

mit Orange
 

Cantaritos	 11

Tequila, Thomas Henry Pink Grapefruit
 

Lillet White Peach	 10

Lillet, Schweppes White Peach, Limette
 

Moscow Mule		 9

Vodka, thomas Henry Spicy Ginger.

Limette, Gurke
 

Gin & Tonic Classic	 11

Hannover Gin Maker

Mango Breeze alkoholfrei	 9,5

Undone Bitter Sweet, Thomas Henry

Mystik Mango, Orange 

French Kiss - alkoholfrei 		  9

Undone little French, Zitronenlimo, 

Grapefruitsaft


