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als Hauptgericht ermpfehlen wir Ihnen 2-3 Sttick.

Rote Bete Hering, Bete-Puree,
Meerrettich, Zwiebel, Dill 1

Backensholz Kleine Ziege,
Mango-Chutney, Haselnuss, Kerbel 11

Rindstatar, Wachtelei, Creme fraiche,
Kapern, Gurke und Kartoffelchips 14

Avocado, Kimchi, Tormate, Cashew-
Creme, Lauch und Roggenchips 11

Topinambur, Lauch,
Mandarinenkaviar, Blutampfer 12

Entenbrust, Persimonen,
Rosenkohl-Creme-Salat
und Esskastanie 14

5 - Smgrrebrgd Board 49

nach lhrer Wahl|
Funf Smarrebrad deiner Wahl und gerne halbiert
zum Tellen mit deinen Mit-Gésten..

VORSPEISEN

Zu allen Vorspeisen servieren wir

gerostetes Roggenbrot.

Rindstatar vorm heimischen Rind
klassisch mariniert, Senf Ej,
Créme fraiche, Schnittlauch 23

Hering Platter Hoch3

Rote Bete -, Krauter- und geraucherter
Hering mit Rettich, Bete, Krauter, Pickles,
Remoulade und Butter 22

Orangen-Kale-Salat
Grunkohl, Orange, Avocado, Pinienkerne
und Granatapfel 14

Gegrillter Oktopus
Zitrone, Petersilie, Forsterbrot und
Rothenfelder Wintersalate 19

Apfel-Walnuss-Salat

Geraucherte Entenbrust,

Feldsalat, Radicchio und
Apfel-Schalotten-Vinaigrette 16

Beluga-Linsen-Salat mit Walnuss, Rote

Bete, Schafsmilchkase und Haselnuss 14

5 - Vorspeisen Board 35
Funf verschiedene Vorspeisen auf einern Holzboard
mit gerdsteten Malte-Brot zum Teilen

SUPPE
Kurbis-Kokos-Suppe mit Kurbiskernen,
Ol und geréstetem Batard 9

Topinambursuppe mit Mandarine
und Haselnuss 9

Uber Allergene informieren wir Sie sehr gerne. In unseren Speisen gibt es keine Zusatzstoffe.



HAUPTGANGE

Kokos-Limetten-Fischsuppe

mit Koriander, Fischvariation,

Fenchel, Erbse, Babyspinat und
gerostetes Batard 26

Kurbisrisotto mit Knusper-Lachs, Kaki,
Nori, Brioche-Brosel und Salicornes 30

Ente a l'orange

cremiger Wirsing, Marzipanapfel,
Marone, Schupfnudeln

und Orangensauce 36

Geschmorte Rehschulter
Rosenkohl, Pastinakencreme,
Wacholder-Streusel und Brombeerjus 34

Kurbis-Tortellini hausgemacht
Salbeibutter, Butternut, Amaretti
und Parmesan 17

KASE

3 Sorten Kase mit gerosteten

Maltebrot Deichkase, Husumer und
kleine Ziege mit Quitten-Chutney

und Butter 13

5 Sorten Kase mit gerosteten

Maltebrot, Deichkase, Husumer,

kleine Ziege, Friesisch Blue, Walnuss
Brie mit Quitten-Chutney und Butter 17

DESSERT

Bratapfel-Tiramisu 10

L ebkuchen-Panna-Cotta mit
Zimtkirschen und Sorbet 10

Smorrebrod Flambierte Banane

Banane, Milchbrot, Limette,
Vanille-Sabayon und
Zartbitterschokolade °)

VEGGIE MENU

Kurbis-Tortellini hausgemacht in
Salbei-Butter geschwenkt, Amaretti
und gebackenem Salbei

Topinambursuppe mit Mandarine
und Haselnuss

Spinat-Hafercreme mit gebackenem
Polenta-Ei, Baby-Spinat
und Schwarzkummel

Bratapfel-Tiramisu
3 - Gang Dinner MenU ohne Suppe 55
4 — Gang Dinner Menu 65

ADVENTS MENU

Beluga-Linsen-Salat mit Rote Bete,
Schafsmilchkase, Walnuss
und Blutampfer

Pastinaken-Senf-Suppe mit
gegqrillter Jakobsmuschel

Ente a l'orange - cremiger Wirsing,
Marzipanapfel Marone, Schupfnudeln
und Orangensauce

Biskuit-Cake mit Zimtcreme,
Spekulatius-Crumble, Schoko-Drip
und Cranberries

3 - Gang Dinner MenU ohne Suppe 60
4 — Gang Dinner Menu 72

FISCH MENU

Grilled Oktopus, Zitrone, Petersilie,
Forsterbrot und Salat

Kokos-Limetten-Fischsuppe mit Koriander

Kurbisrisotto mit Knusper-Lachs, Nori,
Brioche-Brosel und Salicornes

Lebkuchen-Panna-Cotta mit
Zimtkirschen und Sorbet

3 - Gang Dinner MenUu ohne Suppe 60
4 — Gang Dinner Menu 70

Uber Allergene informieren wir Sie sehr gerne. In unseren Speisen gibt es keine Zusatzstoffe.



BIER

Flotzinger Helles 03/05 516,5

Herrenhauser Pils 03 5,5
Erdinger Weizen 05 6,5
alkoholfrei 05 6,5
Lammsbrau alkoholfrei 05 45
Lammsbrau Aktivmalz 05 45
Flotzinger Radler 03 5
LIMONADE

BioZisch von Voelkel

Natur Orange 033 45
Blutorange / Rhabarber

Himbeer-Cassis / Ingwer

Maracuja-Orange / Zitrone

Holunderblute / Apfelschorle

BioZisch light

Cola Mix Flotzi 05 5
NOW Black Cola 033 45

NOW Light Black Cola

17 _--\l
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SAFT
Naturkost von Voelkel

Apfel

02104

Maracuja Nektar / Orange
Traubensaft Chardonnay
Pink Grapefruit / Mango Nektar

Jamei Kirsche Nektar

WASSER

Viva con Aqua 033
laut o. leise

Vilsa Gourmet still 075
Vilsa Gourmet medium 0.5
EISTEE & KOMBUCHA

Eistee Pfirsich / Zitrone 033
RAW Kombucha

Ingwer - Lemongras 033

4517

9,5
9,5

4.5

4.5



WHITE
wine by the glass

view the separate wine list for more bottles

2021 Hawke’s Bay,
trocken, New Zealand

2023 Sauvignon Blanc, Loire Wally

2022 Weissburgunder
Becker, L andgraf Rheinhessen

2023 Riesling Einnlick No.1
Weingut Nick Kowerich

32°Grad Riesling, alkoholfrei, J. Geiger

RED

2017 Spatburgunder Tradition,
Qba, Paul Furst, Franken

2018 Nostre Pais Rouge,
Costlere de Nimes, Gassier, Rhéne

2007 Blauer Spatburgunder
Baden

2021 St Laurent
QbA, trocken, Landgraf Rheinhessen

ROSE

2022 Summertime,
La Gordonne, Cotes de Provence

10

9
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8
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APERITIF / COCKTAILS

Aperol Spritz
mit Orange

Cantaritos

Tequila, Thomas Henry Pink Grapefruit

Lillet White Peach

Lilet Schweppes White Peach, Limette

Moscow Mule
Vodka, thomas Henry Spicy Ginger.

Limette, Gurke

Gin & Tonic Classic

Hannover Gin Maker

Mango Breeze alkoholfrei
Undone Bitter Sweet, Thomas Henry

Mystik Mango, Orange

French Kiss - alkoholfrei
Undone little French, Zitronenlimo,

Grapefruitsaft

10

1"

10

11

9,5



