ADVENT
2025



X-Mas Weekend Brunchbox

Samstag und Sonntag von 9:30-15:00 Uhr

Geraucherte Entenbrust mit Apfel-Walnuss-Salat
Spinat-Waffel mit Rauchlachs und Meerrettich-Creme
Eiersalat mit Schnittlauch, Senf-Mayonnaise und Pimento
Rote-Bete-Meerrettich-Frischkése
Kase-Auswahl: Walnussbrie, Deichkise,
Wiesenblumenkise, Mohren-Gouda
Schinken, Salami, Butter, Frischkise, Konfitliren
Brotchen, Malte-Roggenbrot und Croissant
Winter Bircher Mdsli
Zimtschnecken mit Apfel
Lebkuchen Panna Cotta mit Kirschen
Orangensaft Voelkel

Fir2 60€

mit Champagner Pommery Pop Rosé, FL. 2 dl
85€



Sharing Starters - Salad Box

Mittwoch bis Sonntag von 12:00-21:00 Uhr

Geraucherte Entenbrust mit Apfel-Walnuss-Salat
Gebeizte Fjordlachs-Forelle im Krautermantel,
Sour Cream und Blini
Auberginen-Réllchen mit Tofu Rosso, Ziegenjoghurt
und Dattelsirup
Beluga-Linsen-Salat mit Walnuss, Rote Bete,
Schafsmilchkise und Haselnuss
Orangen-Kale-Salat mit Granatapfel,
Pinienkernen und Avocado

fiir 2 50 €
fir 4 90 €
fiir 6 130 €

fiir 8 160 €



Grazing Box - Charcuterie

Mittwoch - Sonntag 12:00 - 21:00 Uhr

Salami-Stick Mix, Chorizo, Parmaschinken, Oliven,
Walnussbrie, Comté,
Kiirbiskern-Kéase, Wald- und Bockshornkleekise,
Cornichons, Trauben, Cracker, Feigen, Physalis, Pistazien
und gebrannte Mandeln

fir 2 Gaste 65 €



Enten-Box zum Fest

ab 06. Dezember bis 27. Dezember 12:00 - 21:00 Uhr

Die Enten (ca. 2-3 kg) konnen gebraten oder ungebraten
zubereitet werden.
Unsere Fillung besteht immer aus Orangen, Apfel, Brot,
Rosmarin und Cranberries.
Dazu bekommen Sie Apfel-Rotkohl, cremigen Wirsing mit
Granatapfel, Kartoffel-Kl6f3e, Beifuss-Jus und Bratapfel

2 Gaste 120 €
4 Gaste 230 €



Silvester Cooking Box

ab 29. Dezember bis 31. Dezember 12:00 - 21:00 Uhr

Gebeizte Fjordlachs-Forelle im Krautermantel,
Sour Cream und Blini
Kirbis-Tortellini, gebackener Salbei, Amaretti-Streusel
und Mandelsauce
Weifser Heilbutt pochiert, Pastinake und Mohn
Filet vom Rind mit gerduchertem Ziegenkéase, Kresse,
Wildkarotte und Kartoffel - Pavé
Milch & Honig, Mandarine & Schokolade, Limette & Vanille
Champagner Pommery Pop Rosé Fl. 2 dl

Pro Person 95 €

Wir bereiten alles vor und Ihr miisst nur noch erhitzen.



Menii an den Festtagen
im Restaurant

ab 25. Dezember und 26. Dezember
12:00 — 20:00 Uhr



Veggie Menil

Kirbis-Tortellini hausgemacht in Salbei-Butter
geschwenkt, Amaretti und gebackener Salbei
Topinambursuppe mit Mandarine und Haselnuss
Spinat-Hafercreme mit gebackenem Polenta-Ei, Baby-
Spinat und Schwarzkiimmel
Bratapfel-Tiramisu vegan

65 €

Fisch - Menii

Grilled Oktopus, Zitrone, Petersilie, Forsterbrot und Salat
Kokos-Limetten-Fischsuppe mit Koriander
Kirbisrisotto mit Knusper-Lachs, Nori,
Brioche-Brosel und Salicornes
Lebkuchen-Panna-Cotta mit Zimtkirschen und Sorbet

75 €



Weihnachts-Menii

Beluga-Linsensalat mit Rote Bete, Schafsmilchkase,
Walnuss und Blutampfer
Pastinaken-Senf-Suppe mit gegrillter Jakobsmuschel
Ente a la Orange an cremigem Wirsing,
Marzipan-Apfel und Kl6f3en
Biskuit-Cake mit Zimtcreme, Spekulatius-Crumble,
Schoko-Drip und Cranberries

75 €






Alle Angebote konnen Sie in
unserem Webshop unter
www.grauwinkels.de bestellen.

Grauwinkels Schlosskiiche
Restaurant | Conditorei | Café | Catering
Alte Herrenhiuser Str. 3, 30419 Hannover

Telefon: 0511 279494-0
Mail: info@schlosskueche-herrenhausen.de

Online:
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